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resistance against diseases (Pero, Oid., Botr. etc.)
volume depends on breeding aims

at motherplant () some days before ripeness
each seed theoretically a new variety

22-25°C, 17-21 days, ca. 60% from seed to seedling
1. downey mildew 6 weeks
2. Powdery mildew 6 weeks, max. 1-3% rest-popul.
on own rootstock, resistant proofed at leaves

resistance at leaves/ grapes, agronomical values and
guality of wines

grafting and planting in trial fields

14) bonitation in field and vinification (3 — 6 times)
ca. 2 places of plantation or other breeders
other breeders, 3-8 places, up to 10-20 vinifications

start of evaluation period
minimum 5 years for final protection of variety
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Cabernet Cantor
Pinotin

Monarch
Cabertin
Cabernet Cortis
Prior

Cabernet Carbon
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Cabernet Sauvignon X Bronner

Bud break with burgundy High tolerance against powdery
sorts mildew
Flowering: a few days before | High tolerance aginst downey
Pinot Gris. mildew
Veraison: a few days after No henn and chicken
Pinot Blanc Bunches: normal, medium compact,
Harvest: with Pinot Blanc long
Grapes: thick skin, normal

Quantity 110-140 kg/a 88 - 98° Oe (20/22 brix) 6,5-8,0 g/l TA

WINE TYPE: 2 styles more Pinot Blanc Style or Pinot Gris style
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(Merzling X (Zarya severa X Muskat Ottonel)) X Dornfelder

Bud break few days before Pinot Noir
Flowering: same as Pinot Noir

Veraison: a few days before Pinot
Noir

Harvest: a few days before Pinot Noir

High tolerance against powdery
mildew

Normal till high tolerance aginst
downey mildew

Bunches: big and open

Grapes: normal

145 - 165 kg/ar Sugar around Pinot Noir Botrytis 0%-5%.

Wine type: black fruit, much more colour as PN, high extract and fenol structure
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Cabertln (VB 91-26-17)

Ereuzung:

Traube:

Beere:

RFeife:

Wuchs:

Widerstands-
fahigkeit:
Geschmack:

Sorte nschutz
X W ertrie b

Die Rebsorte . Cabertin®™ wurde 1991 von dem Schwelzer
Rebenziuchter Walentin Blattner gezilichtet. Sie ist eine Kreuzung aus
Cabemet Sauvignon und Resistenz partnern.

> Cabemet Sauvignon x Silvaner x (Riesling x Witis Winifera) x
SIS 12417 x 5 7O53).

e Traube ist schimal, lockerbeerig und wenig
ceschulwe re.

e Beere 1st rund, kKlein und von einer
gleichmibigen Wachsschicht tiberzogen. Die
Becrenhaut ist wie beil Cabemet Sauvignon sehr fest
und somit sehr widerstandsfihig gcegen Botrytis.

Drer Reifezeitpunkt ist ca. 10-14 Tage vor Cabesmet
Sauvignon., Anfang bis Mitte Olktober.

Der Wuchs ist aufrecht und schr stark. Es bilden
sich bis in den Spitsommer neue Gelze, was sich
auf die Zuckerbildung positiv auswirkt.

Gute Resistenz gegen COhidium, Peronospora und
Botrvtis., Sehr gute Frosthanme bei Winterfrosten.

Der Wein zeichnet sich durch eine dunkle, mubinrote
Farbe aus. I Duft erdnnert der Wein an
Waldfriichte, Brombeeren und Chassis, 11m
Geschmack an einen Syrah oder Cabernet
Sauvignon der im Sitden gewachsen ist. Durch seine
kriftige aber sehr reife Taninstruktur signet er sich
schr gut fiir Barrigqueweine im internationalen
Fotweinstil.

Rebschule Frevtag
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Cabernet Sauvignon X (Merzling X (Saperavi severnyi X Muskat Ottonel))

Austrieb: mit Bl. Spatburgunder Pero.-Festigkeit: sehr gut

Blitezeitpkt.: kurz vor Bl. Spatburgunder Oidium-Festigkeit: sehr gut bis gut

Traubenentwkl./ Verrieselung: sehr gering
Traubenschluss: mit Bl. Spatburgunder Stiellahme: gering bis mittel

Farben: ca. 7 Tage vor Bl. Spatbg. TraubengroRRe: grof3

Erntereife: ca. eine Woche vor BIl. Spatbg. | BeerengréRe/-dichte: mittel / gering

Ertragsniveau: 135 - 150 kg/ar Mostgewicht: ca. 10° Oe Uber Bl. Spatburgunder Faulnisanteil: gering

Weintyp: sehr wirzig, intensiver Cabernet-Typ, farbintensiv, sehr extrakt- und phenolreich
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/ kompakt Kleinbeerig
auf recht- P
Traube lockerbeerig wachsend | g
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(nach Mostgewicht ansteigend sortiert)

Ve kagla
120,0 [ Mostgewicht in Oe —&— Mostsiure (g/l) 10,0
T 9,0
100,0 | 18,0
80,0 + 770
16,0
60,0 + 15,0
+ 4,0
40,0 + {30
20,0 + 120
41,0
0,0 | | | | I I | | I 0,0

© Bron:DLR Neustad® ~ Junganlage
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Relativer Botrytisbefall bei verschiedenen Klonen des Blauen Spatburgunder
Untersuchungsjahre 1997-2005, Freiburger Klone 20-40 Ernten, andere Klone 15-25 Ernten,
[Ziffer 1 = sehr gering; Ziffer 9 = sehr stark]

DLR Neustadt
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Vergleich von 4 Klonen der Rebsorte Chardonnay
im Mittel von 6 Jahren (1996 bis 2001)

Bayer. Landesanstalt fur Weinbau und Gartenbau, Veitshdchheim, SG Weinbaumanagement

Chardonnay, Burgund 96 | 108,65a
Chardonnay, Burgund 277 | 101,83 a
Chardonnay, San Michele 130 ] 102,67 a

Chardonnay, San Michele 123] 92,07 b

Weilburgunder, Dreher 212

a,b,c (p=<0,05): signifikante Unterschiede zwischen den Klonen bei ungleichen Buchstaben
#) Mittelwert von 5 Ausbaujahren
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Smaller grapes, mixed

Compact clones Mixed clones Open clones
clones

FR 49-207 SMA 505 ENTAV-INRA 457 1-30 Gm

H1 SMA 514 27 Gm 1-31 Gm

D 42 ER 2001 ER 2007 1-32 Gm

D 43 ER 2002 1-33 Gm
1Gm FR 2003
21 Gm FR 2004
63 Wm FR 2005
ENTAV-INRA 52 FR 2006

FR 2008
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Signifikanzstufen 1 bis 3 (2 ist beste, 1 ist schlechteste Weinqualitit)

Bestbewertung Rang 1 i T
g
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: E 5 Bl E | & | 3
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40 | FR 49-207 a 2,37 = 2 2.43 1,00 4,00 11 10 10 bt
40 | EA 94-46 2,41 o0 2 2,48 1,00 .00 B 13 11 B
40 | EA 94-140 2,18 127 1 2.18 1.00 4,00 3 & 12 19
40 EA 94-141 2,53 77 3 1,93 1,00 4,00 18 11 i 4
41 | EA 94-142 242 12272 1 2,98 1,00 4,00 1 12 15 13
41 | EA 94-143 2,63 88 2 2,15 1,00 400 12 16 8 L=
41 | FR 49-207 b 2,69 70 2 1.71 1,00 4 00 24 10 2 5
41 | SMA 514718 2,19 130 1 3.17 1,00 4,00 & = 16 18

WBI Freiburg
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Einzelstock- Ertrag Mostgewicht Saure Befall durch
Auslese kg/a "Oe g/l Botrytis und
WBI Freiburg Essig in %
FR 49-207 1228 94,0 54 27,05
EA 94-46 124 8 93,0 5,9 33,98
EA 94-140 106,1 97.0 5,6 14,88
EA 94-141 02,4 97,0 5.4 10,44
EA 94-142 109.8 95,0 6,0 10,12
EA 94-143 1209 95,0 6,0 15,97
SMA 514/18 101,8 94,0 5,9 9,99
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